	核查内容
	核查和评价方法
	编号
	核查项目的重要性
	结果判定

	
	
	
	
	符合
	不符合
	不适用
（合理缺项）

	17.厕所
	厕所不设在食品处理区。
	47
	***
	
	
	不得缺项

	
	厕所采用水冲式，地面、墙壁、便槽等采用不透水、易清洗、不易积垢的材料，设有效排气装置，有适当照明，与外界相通的窗户设置纱窗，或为封闭式，外门能自动关闭，在出口附近设置洗手、消毒、干手等设施。
	48
	*
	
	
	

	18.食品留样
	具备一次性聚餐达100人以上条件的，配备专用留样容器和冷藏设施，以及留样管理人员。
	49
	***
	
	
	

	19.自酿酒（不含使用压力容器制作饮品、不含自酿白酒）
	提供自酿酒的经营者在申请许可前应当先行取得具有资质的食品安全第三方机构出具的对成品安全性的检验合格报告。自酿酒不得使用压力容器。
	50
	***
	
	
	


注：1．本表共50项，其中关键项15项，重点项20项，一般项15项。***表示关键项，**为重点项，*为一般项。
2．项目中的内容如部分不符合，应作为不符合。
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