	核查内容
	核查和评价方法
	编号
	核查

项目的

重要性
	结果判定

	
	
	
	
	符合
	不符合
	不适用
（合理缺项）

	18.运输设备
	配备与加工食品品种、数量以及贮存要求相适应的封闭式专用运输冷藏车辆。
	57
	***
	
	
	不得缺项

	
	运输车辆和容器内部材质和结构便于清洗和消毒。
	58
	*
	
	
	不得缺项

	19.检验室
	设置与加工制作的食品品种相适应的检验室。不具备型式检验能力的，应委托有资质的检验机构检验，申请许可时应提交相关委托协议等证明文件备案。
	59
	***
	
	
	不得缺项

	
	检验室应配备与加工制作的食品品种、检测项目相适应的检验设备。配备经专业培训、考核合格的检验人员。
	60
	**
	
	
	不得缺项

	20.食品留样
	配备专用留样容器和冷藏设施，以及留样管理人员。
	61
	***
	
	
	不得缺项

	21.产品标识
	配备标识或标签制作、加贴等设施设备。提供已加贴标识或标签的包装样本，应符合配送食品的标识或标签加贴在其最小使用包装或容器正面显著位置，包括食品名称、生产日期或者生产批号、保质期以及生产经营者名称、地址、联系方式等要求。
	62
	**
	
	
	不得缺项


注：1．本表共62项，其中关键项25项，重点项22项，一般项15项。***表示关键项，**为重点项，*为一般项。
2．项目中的内容如部分不符合，应作为不符合。
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